erfrischung.

kishu binchotan fugu water

pro person | 3

Unlimitiert |

mineral | 33cd 4.5
50cd 6.5
100cl 9.5

cocacola | 33d 4.8

coca cola zerol 33d 4.8

rivella rot | 33d 4.8

fanta | 33d 4.8

apfelschorle | 33d 4.8

spicy ginger | thomas henry ~ 20cl 5.5

tonic water | thomas henry 20cl 5.5

eistee.

fugu'sl 30d 4.5

fugu‘sl 50d 6.5

oishi‘s| 50cd 6

sirup.

zitronengras | lemongrass 25d 4

fruchtsafte.

mikan | 20c 7

tokyo boost | 20d 8

joghurt.

mango lassi 20cd 8

cassis lassi 20cd 8

tee assortiert.

unserteeangebot besteht ausschliesslichaus qualitat
vom teehuus langgass. jede portion von 50c! servie-
ren wir ihnen auf die japanische art mit kandis-zucker.
die portionen und preise sind pro person.

fugu‘sfinest blend.
jasmin pearl.
assam halmari.
sencha yamato.
green menthea.

pro person & portion 5.5

kaffee.

kaffeel

espresso

doppelter espressol
cappuccino
milchkaffee |

latte macchiato
kaffee lutz |

irish coffee |
chocolate |
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shochu.

ist ein vodka-ahnlichesdestillat mit deutlich weniger
vol%. shochu blickt auf eine langjahrige tradition

bis ins 14 jahrhundert zuriickals awamori die erste
version in okinawa produzierte.als shochu injapan
popularer wurde, haben lokale regionen ihre eigenen
variationen produziert. sowohl mit buchweizen,
weizen, gemiise, reis, gerste und slisskartoffeln.

der geschmackwurde jeweils mit verschiedenen
friichten und krauternangereichert und gesusst.
shochu garantiert ihnen keinen ,hang over” und hat
deutlich weniger kalorien.

shochu.
eiskalt serviert |

takara schochu 25° 10d 9
susskartoffel & gerste
verfeinert mit brombeeren

takara schochu 25° 10d 9
susskartoffel & gerste
verfeinert mit kumquats

shochu.

shochu rocks! elderflower 20d 9
4l takara shochu kumquat.
eis. mineral. holunderbliiten-sirup.

shochu rocks! cassis 20d 9
4l takara shochu kumquat.
eis. mineral. cassis.

reiswein.

in japan selbst bezeichnet,sake" eine gruppe von alk-
koholika, wahrend reiswein spezifischals,hihonshu*
(japanischer alkohol) bezeichnet wird. sake enthalt
15volumen prozente oder mehrund wird heiss oder
kalt serviert, wobei in japan eher durchschnittliche
sake-qualitaterhitzt wird. hochwertiger sake wird

fast ausschliesslich gekihlt bei 2-7°Cserviert.

kishusake 15°
trocken. fruchtig. 10d 7
temperiert oder kalt. 50c 29

shochikubai kyoto sake 13.5°
fruchtig. gehaltvoll. 30c 29
eisgekiihlt.

takara sakemio 5°
fruchtiger sake-schaumwein. 30c 34
eisgekiihlt.

weisswein.

la marimonera.
spain | rias baixas
albarino

scheurebe
deutschland | pfalz
scheurebe

riesling handwerk
austria | kremstal
riesling

sherpablanc
schweiz | valais

blanc de pinot noir | chasselas

rosé wein.

haru.
spain | jumilla
monastrell | shiraz| garnache

rotwein.

roccamora.
italy | puglia
negroamaro.

terra magnariserva.
portugal | dao
Cabernet Sauvignon,
Syrah, Viognier
Cinsault, Grenache,

enemigo mio
jumilla I spain
garnacha

don martin
alto agrego | argentina
malbec

kunjani

south africal stellenbosch
shiraz

perlendes.
prosecco docg adoro.
valdobbiadene superiore.
italy

prosecco.pflaumenwein.

10d
75cl

10d
75cl

10d
75cl

10d
75d

10d
75cl

10d
75cl

10d

75cl

10d

75cl

10cl
75cl

10c!
75cl

10d
75cl

prosecco.holunder.mint.mineral.

prosecco.aperol.orange.mineral.

prosecco.apfel.spicy-ginger.

weisswein sprizzer| siiss

weisswein sprizzer| sauer

20d

20d

12

12

12

8

8

offenbier.

Japanese.
kirinichiban |

Swiss.
amber |

flaschenbier.

singhal
iki,ginger* |
hd weizen |

japanese.

nikka whisky black label 43°

fugu’s.

home-flavouered.
ginger-cucumber—gin. 43°

pflaumenwein.

umeshudento 14°
japanischer pflaumenwein

ginger.

zingibaer.
ingwer likor,original®

ingwer likor,,hot malum®

ingwer likor,,sweet aronia’

25c 5
50d 8.5

33cl 5.5
50c 7.5

33d 6
33d 7.5
50c 8

4d 19

4d 10

4c 9

4d 9

4cl 9

4cl 9



japanese.

bincho.
mundgeblasene japanische design flasche
mit schwarzem kautschuk zapfen inklu-

sive grossem,weissem kohlestengel aus
demsiidenjapans.

1000ml

kishu.

exklusiver japanischer sake. fruchtiger
geschmack mit japanischem kishu
binchotan. zum heiss oder kalt geniessen.

500ml

japanese.

traditioneller japanischer shochu,gelagert
in grossenbottichen und angereichert
mit frischen kumquats.die ideale basis fir
aussergewohnlich-erfrischende drinks.

1000ml

fugu
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